WILLKOMMEN ZU GENUSSVOLLEN MOMENTEN.

Schon, dass Sie bei uns zu Gast sind.
Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.
lhr Séren Anders & Team

A LA CARTE
Brot der Backerei Fricke, Kalbsleber, Butter, Schmand / 5,80
FLEISCH & FISCH

Tatar vom Weiderind, Créme fraiche, Brioche, Krauter / 23
Jakobsmuschel, Meerrettich, Kalbszunge, Perlgraupen / 26
Saibling, Blumenkohl, Tomate, Zimtblite / 29

Steinkdhler, Kartoffel, Kaviar, Liebstockel / 34

Gerducherte Schweinebacke, Miso, Shiitake, Sellerie / 24
Kalbsfilet, Petersilie, Zitrone, Artischocke / 42

Erdbeeren nach Tante Inge / 15

VEGETARISCH

Spargel, Estragon, El, Brioche / 19
Artischocke, Bohne, Kartoffel / 17
Erbse, Minze, Apfel / 16

Iwiebel, Rostaromen, Sellerie / 17
Aubergine, Feta, Tomate / 24
Zitrus, Soja, Hafer / 15

Kleine Kase Auswahl / 15

Anderungen vorbehalten.
Preise in Euro.

MENUS

Zu den Men(
reichen wir Brot

und Kichengrul3.

FLEISCH & FISCH

3 GANGE / 59

Tatar vom Weiderind
Kalbsfilet

Erdbeeren

4 GANGE / 69

Tatar vom Weiderind
Jakobsmuschel
Kalbsfilet

Erdbeeren

5 GANGE / 79

Tatar vom Weiderind
Jakobsmuschel
Saibling

Kalbsfilet

Erdbeeren

6 GANGE / 89

Tatar vom Weiderind
Jakobsmuschel
Saibling

Steinkohler
Kalbsfilet

Erdbeeren

7 GANGE / 99

Tatar vom Weiderind
Jakobsmuschel
Saibling

Steinkohler
Schweinbacke
Kalbsfilet

Erdbeeren

VEGETARISCH

3 GANGE / 46
Spargel
Artischocke
Zitrus

4 GANGE / 56
Spargel
Artischocke
Erbse

Zitrus

5 GANGE / 66
Spargel
Artischocke
Erbse

Iwiebel

Zitrus

6 GANGE / 76
Spargel
Artischocke
Erbsel
Zwiebel
Aubergine
Zitrus



