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Am Turmberg genießen wir nicht nur herrliche Aussicht, sondern auch den Blick über den regionalen 
Tellerrand. Inspiriert von Reisen und kulinarischen Erfahrungen aus nah und fern servieren wir Klein-
gerichte, die das Beste aus verschiedenen Produkten vereinen. Gemeinsam mit Tilmann Nippraschk 
und Tiago Magnus dos Reis kreieren wir abwechslungsreiche Geschmackserlebnisse. Freut euch auf 
frische, oft regionale Zutaten und internationale Aromen bei einem entspannten Abend. Wir empfehlen, 
mehrere Speisen auszuwählen und gemeinsam zu genießen. Viel Vergnügen wünscht Sören Anders.

Vorweg und Dazu
Brot von „Fricke-Bäck“ mit aufgeschlagener Röstzwiebelbutter	 3,90
Luftgetrockneter Schwarzwälder Schinken (80 g) mit Gewürzgurken                	 7,20
Anranginis mit Speck-Ei & Frankfurter Grüner Soße	 6,50
Fenchelsalat mit Ananas & Chilli                                  	 6,50
Paprikaschaum, Zitronengras, gebackene Garnele	 7,90

Kalt
Forelle mit Kopfsalat & Pumpernickel	 13
Garnele mit Gurke und Senf	 14	
Rote-Bete-Tatar, Wasabi, Buttermilch & Bittersalate	 17	
Panna cotta vom Ziegenkäse mit Apfel & Fenchel	 14	
Rindertatar, Brioche Café de Paris	 16

Warm
Geschmorte Schweinebacke, Sellerie, Shiitake, Schnittlauch	 17	
Ochsenrippe, Ananas, Koriander und Barbecue Sauce	 17	
Ei, Lauch, Nori	 15
Kalbs-Cannelloni, Salbei & Pinienkerne	 16
Schwarzwurzeln, Miso & Haselnuss	 13
Zander, Sauerkraut, Speck, Weintrauben	 16,50
Kabeljau, rote Zwiebel, Ochsenschwanz, weißer Pfeffer	 16

SüSSes und Käse
Rote Bete & Schokolade, Sauerrahm	 9	
Tutti Frutti-Joghurt	 9,50
Crème brûlée mit Rosmarin	 8	
Käseauswahl mit Bauernbrot	 14,50
 

Abend

»



Soft
Mineralwasser, Liebenzeller  0,5l	 4,50
Durlacher Tafelwasser  1l 	 5
Proviant Cola / Cola zuckerfrei  0,33l 	 4,20
Paulaner Spezi	 4,20
Apfel-Schorle (Saft „Obsthof Wenz“)  0,3l	 4,20
Johannisbeer-Schorle	 4,20
Hausgemachte Rhabarber-Holunder- / 
Holunder-Ingwer-Limo  0,3l 	 5,80

Warm
Café crème	 3,70
Espresso	 3,10
Cappuccino	 4
Milchkaffee	 4,20
Tee	 3,80

Absacker
Espresso Martini	 9,90
Edelbrände 2 cl	 5,20                                                                                                                   
„Schwarzwald-Brennerei Scheibel“  
PREMIUM: Schlehen-Geist / Kamin-Kirsche
PREMIUM Plus: Altes Pflümle / Moor-Birne
Edle Himbeere / Gold-Willi / Feine Marille
Mirabelle / Magma-Mandarine
Edles Fass: Gold-Marille / Nussler / Haselnuss

1 Schluck Wein nach Gusto vom Chef              6

Apéro
Aperol- / Sarti- / Campari-Spritz  0,2l	 9,50 
Holunder-Ingwer-Spritz Secco / Tonic	 9,50
Calamansi-Cocktail mit Tonic Water  0,2l	 8,50
Calamansi-Cocktail mit Secco  0,2l	 9,50
Rieslingsekt Selektion „Anders“, 
trocken, Weingut Metzger  0,1l 	 7,50

Wein
Riesling, Metzger, Pfalz  0,2l	 7,90
Sauvignon Blanc, Zeter, Pfalz  0,2l    	 7,90
Weißburgunder, Bauer, Pfalz  0,2l        	 7,90
Grauburgunder, Pfaffmann, Pfalz  0,2l  	 7,90
Rosé‚ bio, Kranz  0,2l	 8,50
Merlot, Wambsganss, Pfalz  0,2l	 9
Weinschorle  0,5l weiß/rosé 	 7,20  

Wein alkoholfrei	

Sauvignon Blanc, Metzger, Pfalz  0,2l    	 8,60 
Muskateller, Metzger, Pfalz  0,2l	 8,60
Rosé, Metzger, Pfalz 0,2l    	 8,60
  

Fragen Sie gerne nach einer Flasche  
Wein aus der Schatzkammer.            	 29

Bier
Hatz Pils „Bleifrei“, alkoholfrei  0,33l	 4,20
Radler „Bleifrei“, alkoholfrei  0,33l	 4,20
Erdinger Weizenbier, alkoholfrei  0,5l	 5,90
Moninger „Naturradler“  0,33l 	 4,20
Moninger „Kleiner Karl“  0,33l	 4,20                                                                                                                                  
Moninger‚ „Wilma“‚ Hefeweizen  0,5l 	 5,90

Getränke
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