
Bestellablauf 
1. Bestellen Sie an der Bon-Kasse am Eingang.
2. Bezahlen Sie bitte nur mit EC-Karte, nicht bar.
3. Getränke bitte sofort gegen Bon(s) an der Getränke-Hütte abholen.
4. Ihr Essen ist fertig, sobald Ihr Pager vibriert.
5. Essen nun am Food-Truck abholen und den Pager dort abgeben.

Eine Abänderung der Gerichte und ihrer Zutaten ist nicht möglich.
Fragt gerne nach unserer Allergen-Karte.	
    

Trink mal drüber nach
Brennerei Scheibel-Schnaps: 
Mirabell, Pflümli, Moorbirne, Williams  2 cl        	 3,90
Winzer-Glühwein „Glühk“  rot / weiß  0,2 l  	 4,50
Apfelpunsch, Streuobstwiesen Obsthof Wenz  0,2 l    	 3,90
1 Kanne Winzer-Glühwein „Glühk“  rot / weiß  1,5 l 	 31

Sekt und Champagner
Riesling-Sekt, Metzger  0,1 l / 0,75 l 	 7,50 / 39
Champagner, L. Roederer Brut Premier  0,75 l	 98
Crémant, Borell Diehl 	 28

Wein 0,2 l / 0,75 l

Weißburgunder, Wambsganss, Nußdorf, Pfalz 	 8,20 / 27,80
Grauburgunder, Emil Bauer, Pfalz	 8,20 / 27,80
PINK, Metzger, Pfalz, feinherb, Rosé	 8,20 / 27,80
Merlot, Wambsganss, Nußdorf, Pfalz            	 8,20 / 27,80

Mix
Weinschorle weiß / rosé  0,5 l 	 7,20
Gin Tonic: Gin, Tonic, Limette  0,2 l	 9,90
Calamansi-Cocktail und Tonic oder Secco  0,2 l	 9,50
Aperol Spritz: Aperol, Secco, Orange, Soda  0,2 l	 9,50

Biere
Hatz „Bleifrei“ / Radler „Bleifrei“, alkoholfrei  0,33 l	 3,90
Erdinger Weizenbier, alkoholfrei  0,5 l	 5,90
Moninger „Kleiner Karl“ / „Naturradler“  0,33 l	 3,90
Hatz Weizen  0,5 l	 5,90

Soft drinks
Mineralwasser  0,5 l 	 3,90
Proviant Cola, Cola zuckerfrei  0,2 l	 3,90
Paulaner Spezi	 3,90
Johannesbeerschorle	 3,90
Apfelsaft-Schorle  0,25 l	 3,80
Zitrus-Holunder-Minze-Limo, Soda  0,33 l	 5,60

Warmes
Café Crème	 3,80 
Espresso 	 2,90 
Cappuccino	 3,90 

Tee	 3,90
Friedl Kamille Mix (Bio-Kräutertee)

Traudl Almkräuter (Bio-Kräutertee) 
Annemarie Beeren und Vanille (Bio-Früchtetee)  
Claire Verveine (Bio-Kräutertee)
Namira Pfefferminze (Bio-Kräutertee)  
James Earl Grey (Bio-Schwarztee, aromatisiert)  
Hayato Sencha (Bio-Grüntee)  
Jinjin Mango Lu Dao (Bio-Grüntee, aromatisiert)

Am Food Truck
Kürbiscremesuppe mit Kürbiskern-Öl, Kürbiskernen 
und Roggenbrötchen	 6,80

Wilder Hermann: Wildbratwurst, Krautsalat, Senfsoße	 6,90

Ofenkartoffel mit Kräuterquark	 6,80
Ofenkartoffel mit Räucherlachs, Kräutern, Kräutercreme	 9,50
Ofenkartoffel mit Chili con Carne vom Wild	 9,50

Hausgemachte Semmelknödel mit Pilzrahm
und Röstzwiebeln	 9,50

Apfelkuchen	 4,40
Schokoladenkuchen	 4,40

     = vegetarisch

Abänderung der Gerichte und ihrer Zutaten ist nicht möglich.
Fragt gerne nach unserer Allergen-Karte.	
     

Änderungen vorbehalten
Preise in Euro
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